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BSTRD.



BSTRD. Un nuovo nome, una nuova era dopo un 
decennio di esperienze nel mondo della cucina 
all’aperto.

 
BSTRD. manterrà l’essenza di The Bastard e la 
porterà a un nuovo standard premium. 

Un kamado BSTRD. non è solo un barbecue in 
ceramica, ma un’esperienza completa di cottura 
all’aperto. Realizzato in ceramica e altri materiali 
pregiati, i kamado BSTRD. offrono qualità, design 
e versatilità di cottura per decenni. 

Distribuito in Italia da:
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Kamado Pro Large Graphite
BST BP301G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Pro Large
BST BP301 ..
	• Kamado disponibili in 3 colori
	• Sistema di grill Pro a più livelli con 

griglia esagonale divisa in due
	• Supporto per il trasporto e 

appoggio con ruote, parzialmente 
preassemblato

	• Dotato di 2 ripiani laterali in acciaio 
sostituibili e intercambiabili

Kamado Pro Large Desert Sand
BST BP301D
	• Colore: Desert Sand
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Pro Large Alpine Green
BST BP301A
	• Colore: Alpine Green
	• Ø griglia 49 cm
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Kamado Large
BST B3 ..
	• Kamado con finitura nera opaca e 

nera gloss
	• Supporto per il trasporto e 

appoggio con ruote, parzialmente 
preassemblato

	• Dotato di 2 ripiani laterali in acciaio 
sostituibili e intercambiabili

Kamado Large Graphite
BST B301G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Large Gloss Graphite
BST B311G
	• Colore: Gloss Graphite
	• Ø griglia 49 cm

Kamado Medium Graphite
BST B303G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 40 cm
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Kamado Compact Graphite
BST B305G
	• Colore: Graphite
	• Ø griglia 34 cm

Kamado Compact Graphite
BST B305G
	• Kamado con finitura nera opaca
	• Maniglie laterali per la massima 

trasportabilità
	• Modulo di trasporto e appoggio 

parzialmente preassemblato
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Base legno per affumicare cedro rosso M
BST BB304

Accenditori 24 pezzi
BST BB413

Base legno per affumicare cedro rosso L
BST BB628

Carbonella Europe OAK
BST B305G
	• Capacità: 10 kg

Legno aromatico 
per affumicare Hickory
BST BB301
	• Capacità: 500 gr

Legno aromatico 
per affumicare Ciliegio
BST BB302
	• Capacità: 500 gr

Legno aromatico 
per affumicare Ciliegio
BST BB302
Il ciliegio è un legno per una affumicatura  
versatile molto delicata e fruttata. Ideale 
per pesce, manzo, agnello, maiale, 
pollo ma anche per le verdure, per 
un’affumicatura leggera. Contiene 100% 
legno di ciliegio senza additivi.
	• Capacità: 500 gr

Legno aromatico 
per affumicare Hickory
BST BB301
L’hickory è un classico legno da barbecue 
americano. Conferisce ai piatti un forte 
odore e sapore di aroma speziato. Ideale 
per pollo, manzo, agnello e maiale per 
dare un piacevole sapore di affumicato. 
Contiene 100% legno di hickory senza 
additivi.
	• Capacità: 500 gr

Legno aromatico 
per affumicare Quercia
BST BB303
	• Capacità: 500 gr

Base legno per affumicare 
cedro rosso 
Il cedro è la specie legnosa più 
profumata di tutti gli alberi. Conferisce ai 
piatti un sapore unico e speciale. Ideale 
per dare a pesce, manzo, agnello, maiale, 
pollo e verdure uno speciale sapore 
di affumicato. Contiene 100% legno 
di cedro senza additivi. Si consiglia di 
mettere l’asse in acqua per almeno 60 
minuti prima dell’uso. 

Legno aromatico 
per affumicare Quercia
BST BB303
Il legno di quercia conferisce un aroma 
di affumicatura popolare e autentico. 
Dona ai piatti un sapore da medio a 
forte, ma non eccessivo. Ideale per 
dare un buon sapore di fumo a carne di 
agnello, manzo, punta di petto e salsicce. 
Contiene 100% legno di quercia al senza 
additivi.
	• Capacità: 500 gr

Accenditori 24 pezzi
BST BB413
Con gli starter è possibile accendere 
rapidamente un fuoco ovunque. Un solo 
starter è sufficiente per ottenere un buon 
fuoco in 20 minuti. 
	• Capacità: 350 gr

Carbonella Europe OAK
BST B305G
Carbonella premium composta da legno 
di quercia europeo di altissima qualità. 
Composto con cura da pezzi grandi e 
medi di legno di quercia europea che 
assicurano un flusso d’aria perfetto nel 
vostro kamado. La carbonella garantisce 
un tempo di combustione più lungo con 
temperature più elevate e conferisce 
ai piatti un piacevole profumo di legno 
morbido e un sapore gradevole. Ideale 
per cotture lente a bassa temperatura.
	• Capacità: 10 kg
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Pinza per gliglia
BST BB019
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Spazzola doppia
BST BB405

8 7 2 0 8 8 2 1 1 5 4 7 1

Solleva Griglia Easy
BST BAE151
	• Per modello Pro

Spazzola BBQ
BST BB113

Solleva Griglia Easy
BST BAE151
Aggancia e solleva in modo semplice
e sicuro griglie di cottura in acciaio e ghisa.

Spazzola doppia
BST BB405
Doppia spazzola resistente per la pulizia 
del vostro Kamado. È fatta per i lavori 
più duri, dopo una lunga sessione 
di barbecue. Questa lunga spazzola 
è dotata di un pratico manico e di 
un’impugnatura extra lunga, per evitare 
di scottarsi le mani anche quando il 
barbecue è caldo. La doppia spazzola 
garantisce risultati accurati.

Spazzola BBQ
BST BB113
I veri pitmaster e chef accendono il 
Kamado in modo corretto, posizionano 
la griglia sul fuoco e la spazzolano con 
una spazzola d’acciaio. Questa spazzola 
è dotata di un pratico manico e di 
un’impugnatura extra-lunga, per evitare 
di scottarsi le mani anche quando il 
barbecue è caldo.

Pinza per gliglia
BST BB019
Pinza per griglie in acciaio inox. 
Utilizzabile per tutte le griglie in 
acciaio inox.
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Griglia in ghisa
BST BB037
	• Per modello Large

Griglia in ghisa
BST BB038
	• Per modello Medium

Griglia in ghisa
BST BB217
	• Per modello Compact

Piastra Mezzaluna grigliata
BST BB554
	• Per modello Large

Piastra Mezzaluna grigliata
BST BB555
	• Per modello Medium

Griglia Mezzaluna in ghisa
BST BB551
	• Per modello Large

Griglia Mezzaluna in ghisa
BST BB553
	• Per modello Medium

Griglia Mezzaluna in ghisa
Griglia in ghisa a mezzaluna. Ideale 
per ottenere una bella marchiatura 
sugli ingredienti come verdure, carne 
e pollame. Se vuoi davvero ottenere il 
meglio dal tuo barbecue griglia i tuoi 
piatti su una griglia in ghisa. La ghisa 
conduce il calore in modo più costante 
rispetto all’acciaio inox.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium

Griglia in ghisa
Griglia in ghisa tonda. Ideale per 
ottenere una bella marchiatura sugli 
ingredienti come verdure, carne e 
pollame. Se vuoi davvero ottenere il 
meglio dal tuo barbecue griglia i tuoi 
piatti su una griglia in ghisa. La ghisa 
conduce il calore in modo più costante 
rispetto all’acciaio inox.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
	• Per modello Compact

Piastra Mezzaluna grigliata
Piastra in ghisa a mezzaluna con 
superficie rigata ideale per grigliare 
bacon, salsicce, scampi, verdure. Se 
vuoi davvero ottenere il meglio dal 
tuo Kamado griglia i tuoi piatti su una 
piastra in ghisa. La ghisa conduce il 
calore in modo più costante rispetto 
all’acciaio inox.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
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Piastra liscia Phantom
BST BB653
	• Per modello Large

Piastra liscia Phantom
BST BB654
	• Per modello Medium

Piastra liscia Phantom
BST BB655
	• Per modello Compact

Piastra liscia Phantom
Piastra con strato antiaderente, Phantom 
Plancha. Il trattamento speciale rende 
il metallo estremamente resistente. 
Il rivestimento non necessita di 
pretrattamento e dura per sempre. 
Ciò rende la plancha anche lavabile in 
lavastoviglie.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
	• Per modello Compact

Pietra per pizza
BST BB010
	• Per modello Large

Pietra per pizza
BST BB011
	• Per modello Medium

Pietra per pizza
BST BB218
	• Per modello Compact

Pietra per pizza
Grazie a questo accessorio è possibile 
cuocere deliziose pizze direttamente 
nel Kamado. Questa base in ceramica 
è ideale per la cottura di pane, pizza 
e dolci. Distribuisce uniformemente il 
calore cuocendo e creando la gustosa 
crosticina. 
Le pietre per pizza sono realizzate in 
speciale ceramica cordierite e prodotte 
ad altissima temperatura. Sono quindi 
adatti alla cottura ad alte temperature.
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
	• Per modello Compact

Vassoio raccogli grasso
BST BB107M
	• Per modello Medium

Vassoio raccogli grasso
BST BB107R
	• Per modello Large

Vassoio raccogli grasso
BST BB107C
	• Per modello Compact

Vassoio raccogli grasso
Vassoio tondo ideale per raccogliere lo 
sgocciolamento dei liquidi in eccesso, 
mantenendo pulito l’interno del 
barbecue. Durante la cottura è meglio 
raccogliere i liquidi in eccesso per evitare 
di farli colare sulla piastra e causare 
lo sviluppo di fumo eccessivo dal tuo 
Kamado. 
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
	• Per modello Compact
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Cestello Rotisserie
BST BB650

Griglia Rotisserie
BST BB651

Rotolo di carta da macellaio
BST BB601

Rotolo di carta da macellaio
BST BB601
Carta da macellaio per avvolgere la 
carne e prevenire l’eventuale perdita di 
umidità ed ottenere un risultato tenero 
e succoso. Questa carta specifica aiuta 
a mantenere la temperatura costante 
all’interno del Kamado, perché a 
differenza del foglio di alluminio non 
riflette il calore. Inoltre le fibre naturali 
di questa carta permettono alla carne 
di respirare e le conferiscono un sapore 
affumicato e una superficie croccante.

Cestello Rotisserie
BST BB650 
Cestello ideale per cuocere patate e 
verdure da accompagnare alla carne. 
Grazie al cestello in acciaio inox con 
piccoli fori, tutto cuoce in modo 
uniforme. Utile anche quando vuoi 
preparare frutta secca e tostata. 
	• Compatibile con BST BB818

Griglia Rotisserie
BST BB651
Griglia rotante molto pratica per 
poter cucinare perfettamente le 
cosce di pollo, il pesce ma anche per 
tostare il pane. 
	• Compatibile con BST BB818

Vassoio mezzaluna raccogli grasso
BST BB107HML
	• Per modello Large

Vassoio mezzaluna raccogli grasso
BST BB107HMM
	• Per modello Medium

Vassoio mezzaluna 
raccogli grasso
Vassoio a mezzaluna ideale per 
raccogliere lo sgocciolamento dei liquidi 
in eccesso, mantenendo pulito l’interno 
del barbecue. Durante la cottura è 
meglio raccogliere i liquidi in eccesso 
per evitare di farli colare sulla piastra e 
causare lo sviluppo di fumo eccessivo dal 
tuo Kamado. 
	• Per modello Large
	• Per modello Medium
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Sistema per spiedini Rotisserie
BST BB652

Sistema per spiedini Rotisserie
BST BB652
Questo accessorio rotante garantisce 
una cottura uniforme su tutti gli spiedini 
mentre preparate le vostre salse e i vostri 
contorni.
	• Compatibile con BST BB818

Rotisserie e Pizza
BST BB818
	• Per modello Medium

Rotisserie e Pizza
BST BB507
	• Per modello Large

Sostegno verticale per pollo
BST BB014

Sostegno verticale per pollo
BST BB014
Cuocere il pollo in piedi gli permette
una doratura uniforme e una maggior
facilità di taglio. Si può aggiungere
all’interno del liquido come birra o
altro per tenere umida la carne durante
la cottura. Otterrai un delizioso pollo 
grigliato all’esterno e cotto al vapore 
all’interno con birra speziata. Su questa 
base in ceramica il pollo rimane ben 
saldo.

Rotisserie e Pizza
Utilizzabile come girarrosto e come 
forno per pizza. Il pratico sportello nella 
parte anteriore mantiene chiusa la 
cupola in modo da poter alimentare il 
fuoco e trattenere bene il calore.
Il forno girarrosto viene fornito con una 
pietra per pizza spessa e realizzata su 
misura. Questo lo rende l'accessorio per 
pizza ideale per il tuo Kamado. Lo spiedo 
è rimovibile ed è dotato di un motore 
potente e di grandi artigli.
	• Per modello Medium
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Guanti BBQ in fibra di vetro
BST BB035

Cappellino
BST BB053

Cappellino
BST BB053
Cappellino estivo con visiera.

Tazza Proud to be a Bastard
BST BB201

Tazza Proud to be a Bastard
BST BB201
Tazza con logo adatta alla lavastoviglie.

Set per Mule
BST BB659

Guanti BBQ in fibra di vetro
BST BB035
Guanti robusti realizzati in Nomex e 
Kevlar, molto resistenti al calore. 
	• Taglia unica

Set per Mule
BST BB659
Set per Moscow Mule e altri deliziosi 
cocktail. Utilizzate il misurino da 50 
ml in dotazione per preparare cocktail 
perfetti. Il kit contiene: 2 tumbler neri 
in acciaio inox con capacità di 550 
ml e 2 cannucce in acciaio inox con 
rivestimento in rame.


